
  Servi uniquement de 12h00 à 14h00 et de 19h00 à 22h00  
Served only from 12:00 pm to 2:00 pm and from 7:00 pm to 10:00 pm

Prix nets, service compris. Viandes d’origine U.E - Net price, sevice included. Meats of EU origin.

Chefs Léopold Fleuriou
Et Benjamin Chretien vous proposent

ROOM SERVICE

Végétarien

 Entrées ~ Starters
L’Œuf parfait   13€ 

Velouté de pommes de terre vitelotte, espuma de parmesan - Perfect egg & vitelotte potato cream
La Saint-Jacques   16€

En carpaccio, vierge d’agrumes au poivre Timut - Scallop carpaccio, citrus marinade with Timut pepper
Le Poireau   14€

En marbré, algues Nori, jaune d’œuf confit, condiments - Marbled leek with Nori seaweed, candied egg yolk
Le Foie Gras   20€

 Cacao, chutney de mangue épicé - Foie Gras, cocoa and spicy mango

   Plats ~ Main Courses
Le Cabillaud   31€

Fenouil confit au safran, beurre blanc et kumquat - Cod, fennel confit with saffron, white butter, kumquat
La Volaille   30€

Déclinaison de choux, jus infusé au café - Poultry, cabbage variation, coffee-infused juice
Le Filet   39€

Bœuf Rossini et écrasé de pommes de terre - Rossini beef & mashed potatoes
La Polenta  24€

Crémeuse, espuma de maïs, champignons - Creamy polenta, corn espuma and mushrooms

      Les Fromages ~ Cheese 
Le Nougat de faisselle de chèvre - Goat cheese nougat  10€

 Les Fromages par Beillevaire - Selected Cheeses by Beillevaire   16€

   Les Desserts ~ Desserts
Le 100% pistache   15€

Sablé amande à la pistache, crème de pistache et sa mousse - 100% pistachio, almond shortbread and pistachio cream
Le Mont Blanc   13€

Mousse caramel, cœur de châtaigne, caramel de Baileys®, vanille & cacao - Caramel, chestnut & Baileys®
La Pavlova   13€

Mousse bergamote chocolat blanc, mangue & coco - Pavlova with exotic sweets & sorbet
La Sphère   13€

Croustillant praliné, mousse chocolat 70%, cœur chocolat - Crispy praline, 70% chocolate mousse

Liste des allergènes disponible auprès de nos équipes du restaurant - List of allergens available from our restaurant teams



 CONTACTEZ LE RESTAURANT DEPUIS VOTRE CHAMBRE
CONTACT THE RESTAURANT FROM YOUR ROOM. 

Prix nets - Service compris

ROOM SERVICE

Les Assiettes froides (Cold platters)
Accompagnées d'une salade de mesclun - Served with a Mixed Green salad
Ces assiettes sont servies 24h/24 sur demande - These plates are served 24 hours a day on request.

Assiette de Fromages affinés                                                                                               18.00€
Selection of fully-matured cheeses

Assiette de charcuterie                                                                                                             18.00€
Charcuterie selection 

Assiette mixte                                                                                                                                  22.00€
Mixte platter

Les Desserts (Desserts)
Salade de fruits maison                                                                                                              9.00€
Homemade Fruits salad

Yaourt aux fruits ou nature                                                                                                    3.00€
Yogurt

Végétarien



L e s  C o c k t a i l s
Aviation n°2 (12cl)                                                           16,5€
Gin , Cointreau, Chambord, citron

L e s  A p é r i t i f s
Kir Vin blanc (12cl)
Coupe Vouvray Brut Nicolas Brunet (12cl)
Kir pétillant (12cl)
Coupe Champagne Blanc de Blanc Chinchilla (12cl)
Kir Royal (12cl)
Martini Rouge / Blanc / Fiero (6cl)
Campari (6cl)
Suze (6cl)
Pastis / Ricard (2cl)
Porto Rouge  KOPKE Colheita 2011 (6cl)
Pineau des Charentes  Ernest Gautriaud AB-15 (6cl)
Gin Bombay Sapphire (4cl)
Gin Kanol (4cl)
Gin Ganesh (4cl)
Gin Barekstein (4cl)

7€
8€
9€

16€
18€

5,5€
5,5€
5,5€
5,5€

9€
9€
8€

10€
10€
10€

L e s  B i è r e s
Affligem blanche ou blonde (25cl / 50cl)
Heineken 0.0 sans alcool  (33cl)
Bière artisanale : blonde, IPA, stout, ambrée (33cl)

4,5€ / 8€
7€
8€

Slàinte Car (12cl)                                                              16,5€
Whiskey, Cointreau, jus de citron

Dark’n Sweety (20cl)                                                    16,5€
Whiskey, ginger beer, Shanky’s Whip, citron vert

Mexican Sunrise (20 cl)                                              16,5€
Mezcal, jus d'ananas, grenadine

L e s  C o c k t a i l s  S i g n a t u r e
Fée Bretonne (20cl)                                                       16,5€
Vodka Grey Goose, tonic Fever Tree, absinthe AWEN

Le Long de la Loire (12cl)                                           16,5€
Tequila, Sauvignon blanc, Cointreau, citron

L e s  M o c k t a i l s  ( 2 5 c l )
Thé noir glacé                                                                          10€
Thé noir, Earl Grey, jus de citron jaune

Virgin Mojito                                                                            10€
Citron vert, cassonade, menthe fraîche, jus de pomme,
eau gazeuse

Soleil indien                                                                              10€
Curcuma, citron, gingembre, plantes, eau gazeuse

L e s  R h u m s  ( 4 c l )
Diplomatico
Longueteau “Symphonie”
Longueteau “Concerto”
Flor de Caña 18 ans

12,5€
16.5€

19€
16.5€

L e s  W h i s k i e s  ( 4 c l )
Johnnie Walker Black Label
Sexton
Lambay
Auchentoshan 12 ans
Jura Journey
Kavalan Distiller’s Select n° Single Malt
Caol Ila Gordon&MacPhail Smoky Discovery 13ans
Dalmore 12ans
Willet Pot Still Reserve
Drumshanbo Pot Still
Nikka Miyagikyo
Blanton’s Original
Pointe Blanche Whisky de l’Île d’Oléron
Pointe Blanche finition Olorosso
HAV : High Coast / Timmer : High Coast SUEDE
Gordon&McPhail Glendullan 12ans Côte Rôtie

9€
10€
12€
12€
15€

15.5€
15€

16.5€
19€
13€

15.5€
15.5€

11€
16.5€

14€
20€

L e s  P é t i l l a n t s  e t
C h a m p a g n e s  ( 7 5 c l )

AOP Vouvray Nicolas Brunet
Champagne Chinchilla Blanc de Blancs
Mailly Grand Cru “L’Intemporelle” Rosé 2009
Mailly Grand Cru “Les Echansons” 2004
Perrier-Jouët Blanc de Blancs
Bollinger La Grande Année 2012
Deutz “Amour de Deutz” 2011

33€
66€

165€
209€
176€

220€
275€

PRIX NETS SERVICE COMPRIS - L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, A CONSOMMER AVEC MODÉRATION

L e s  V i n s  a u  v e r r e  ( 1 2 c l )
N’hésitez pas à solliciter le restaurant pour connaître

notre liste actuelle de vins au verre !

L e s  S o f t s  &  E a u x
Orangina, Coca-Cola, Coca-Cola Zéro (33cl)
Sirop à l’eau (25cl)
Evian / Badoit (1l)
Perrier  (33cl)
Evian / Badoit (50cL)
Ginger Beer / tonic Fever Tree (25cl)
Limonade La Loère (33cl)
Jus et nectars Les Vergers de la Manse (25cl)
Châteldon (75cl)

4,5€
3,5€

10€
5,5€

7€
7€
7€
7€

12€


