C) fobre carte

Entrée, Plat, Fromage ou Dessert

42€ ‘

Starter, Main Course, Cheese or Dessert

Entrées ~ Starters
Le Poireau 12€ )

En vinaigrette, oeuf & croatons

With vinaigrette, egg & croutons

Le Saumon 14€

En tataki, avocat, pickles d’oignons rouges & chips de riz

Salmon tataki, avocado, pickled red onions & rice crisps

Le Foie Gras 16€

Escalope poélée, creme de butternut & éclats de chataignes

Pan-seared escalope, butternut squash cream, & chestnut pieces

Plats ~ Main Courses
Le Poisson 24¢€

Déclinaison de carottes, beurre d’aneth

Fish of the day, carrot variations and dill butter

Le Boeuf 29€

Paleron confit, millefeuille de pommes de terre, pleurottes & blettes

Confit beef chuck, potato mille-feuille, oyster mushrooms & chard

L’Oeuf 19€

Oeuf mollet croustillant, mousse légere de tomme de Touraine, champignons de saison & blettes

Crispy soft-boiled egg, light Tomme de Touraine mousse, seasonal mushrooms & chard



Les Fromages ~ Cheeses

La sélection de 3 fromages affinés 12€

Par Rodolphe Le Meunier (Meilleur ouvrier de France)

Selection of cheeses by Rodolphe Le Meunier (Meilleur ouvrier de France)

Les Desserts ~ Desserts
LaPavlova 13€

Pavlova aux fruits exotiques

Pavlova with exotic fruits

Le Chocolat 14€

Biscuit & mousse au chocolat

Biscuit & chocolate mousse

L'fle flottante 12€

Creme anglaise et coulis caramel

Floating island with creme anglaise and caramel coulis

>r——€

Menu Enfant ~ Child Menu

(jusqu'al2 ans - up to 12 years)

Menu 2 plats - 2 courses menu 12€
Menu 3 plats - 3 courses menu 15€

Entrées ~ Starters
Assiette de saumon ou de charcuteries - Salmon or plate of cold meats
[0 ]
Plats ~ Main Courses
Coquillettes avec du jambon - Elbow macaroni with ham
Q0
Desserts
Gateau au chocolat et creme anglaise - Molten chocolate cake with creme anglaise

Tous nos plats sont faits maison - All our dishes are homemade
Prix nets TTC, service compris. Viandes d’origine U.E - Net price, sevice included. Meats from EU.

Liste des allergenes et des produits locaux disponibles sur demande - Allergens and local products list available on request

(V) Végétarien - Vegetarian
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